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in den historischen Gewolbekellern zu

Setiloss Goroey

Corveyer -Firstenmahl-

Willkommenstrunk

Wein, Glithwein, oder Met je nach Jahreszeiten

Wiirziges Fladenbrot

Warm aus dem Backofen
mit Apfelschmalz

Kopfsalat mit Krdutern

aus dem Klostergarten
mit Senfhonig-Dressing und Knochenschinken mit Melone, wiirzig und frisch

Lauchcremestippchen
aus der Schale geschliirft

Warmes Buffet

Putenbrust

flambiert und zerteilt
mit Holundersauce

Schweinelendchen

mit Wiesenchampignons in Sahnessauce

Lachsforelle

aus den Klosterteichen in Rieslingsofse

Teigwaren und Klosterklofie
nach Art der Ménche

Ackergemiise

geriihrt und je nach Jahreszeit

Quark mit Beerenkompott

Sofse



cger

afelegere

in den historischen Gewolbekellern zu

Setiloss Goroey

Monchs - Menue

In Holzmollen serviert, mit Stilett (Messer) und Lédtzchen

Willkommenstrunk
Wein, Glithwein, oder Met je nach Jahreszeiten

Wiirziges Fladenbrot

warm aus dem Backofen
mit Apfelschmalz

Lauchcremestiippchen
aus der Schale geschliirft

In Mollen serviert

Spare Rips ( als Krone gesteckt) Dicke Rippe und Mini-Haxen

vom Schwein

Provenzialische Kartoffeln mit Knoblauchdip

in der Pfanne gebraten, mit vielen Krdutern

Ackergemiise

bissfest zum Aufspiefien
Steckriiben, Schwarzwurzeln, Kohlrabi, Mhren

je nach Jahreszeit

Mandelbratapfel mit Zimt und Honig
Sahnequark mit Beerenkompott

wdhrend des Menue ,<Handwaschung” durch die Mdgde

29,50€
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Setiloss Goroey

FRANZOSISCHES - MENUE

Willkommenstrunk

Wein, Glithwein, oder Met je nach Jahreszeiten

Kriuter - Baguette und Butter

Edelfischterrine an einem Salatbouquet
und Knoblauch Champignons

mit Sc. Vinaigrette

Franzosische Zwiebelsuppe

mit Kése Croutons aus der Schale geschliirft

vom Buffet

Héahnchenbrustfilet auf Steinpilz- Sahnesofse

,Boeuf Bourguignon” geschmortes Rindfleisch

mit Schalotten, Knoblauch, Karotten und Rotwein

Pangasiusfilet auf provenzialischen Gemiise und Senfsofie

frisch gebraten, angerichtet
Ackergemiise
geriihrt und je nach Jahreszeit

Bandnudeln und gebratene Kartoffeln

Creme ,,Caramel”
Obstsalat
38,50€



in den historischen Gewo6lbekellern zu

Jetfeloss Gorocy

IRISCHES - MENUE

Willkommenstrunk

Wein, Glithwein, oder Met je nach Jahreszeiten

Wiirziges Fladenbrot

Warm aus dem Backofen
mit Apfelschmalz

Hiihnersuppe mit Backpflaumen

(cock-a-leekie)
aus der Schale geschliirft

vom Buffet
-Hot pot-
geschmortes Rindfleisch mit Zwiebeln, Kartoffeln und Mohren

pochierter Lachs im Zitronen-Buttersud

Lammbraten mit Aprikosen Pinienkernfiillung
oder
Schweinefilet ,,Wellington*

Schweinefilet in Blétterteig mit Pilzforce

Ackergemiise
geriihrt und je nach Jahreszeit

Butterkartoffeln

St. Columba - Créme

Quark créeme mit Stachelbeeren

38,50€



in den historischen Gewolbekellern zu

Jeteloss Gorocy

GETRANKEKARTE

Gerstensaft
Huxori dunkel

Hefeweizen

Feinster Rebensaft

Rotwein
Weifswein
Met

031 250€
051 3,80€

0,21
0,21
0,21

4,50 €
4,50 €
2,50 €

Saft vom Baume der Erkenntnis
Apfelsaft oder -Schorle

Erfrischende Getrinke
Colarius / Colarius light

Orangensaft

Quellwasser

Monchsgenuss
Corveyer Klosterlikor

Kornbrannt von Eis

Korn

Edles zum

Abschluss

Fernet Branca

021 2,10€

0,21
0,21
0,251

2,30 €
2,50 €
2,10€

2cl 250€
2cl 1,80€

2cl 250€



	Willkommenstrunk
	Kaltes Buffet
	Warmes Buffet

	Fuerstenmahl.pdf
	Willkommenstrunk
	Warmes Buffet


	Mollenessen.pdf
	Willkommenstrunk
	In Mollen serviert
	Provenzialische Kartoffeln mit Knoblauchdip
	Steckrüben, Schwarzwurzeln, Kohlrabi, Möhren




	Franzbuffet.pdf
	Willkommenstrunk
	vom Buffet
	„Boeuf Bourguegnon“ geschmortes Rindfleisch
	Pangasiusfilet auf provenzialischen Gemüse und S�
	Bandnudeln und gebratene Kartoffeln




	Irischbuffet.pdf
	Willkommenstrunk
	vom Buffet
	Lammbraten mit Aprikosen Pinienkernfüllung
	Schweinefilet „Wellington“
	Ackergemüse



	Getraenkekarte.pdf
	GETRÄNKEKARTE
	
	Met



	GetraenkekarteA.pdf
	GETRÄNKEKARTE
	
	
	
	
	
	Gerstensaft

	Huxori dunkel0,3 l 2,50 €
	Feinster Rebensaft




	Met0,2 l2,50 €
	
	
	
	Saft vom Baume der Erkenntnis
	Erfrischende Getränke
	Mönchsgenuss
	Kornbrannt von Eis
	Edles zum Abschluss







	Fuerstenmahl.pdf
	Willkommenstrunk
	Warmes Buffet





